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754
759

0,25(
0,25(
025(
025(

754
754
759
100 g

2004

2004

200 g
2504

1504
1504

JIDELNT LISTEK
Studené predRrmy

Carpaccio ze svickové s parmazdnem a mexickymi
PAPTICRAML. ..o,
Parmskd Sunka s variaci saldtu, suSenymi
rajéaty a olivami...................ooi
Spalicky z pény uzenych ryb s fasou nori.........
Jemnd zvétinovd pastika s brusinkami. ...........

Polévky
Rybi polévka Milose Stépnicky ...................
Stlny CesneRovy bujon. ..o,
Zelnd polévka s Rlobdsou a houbami..............
Thajskd polévka s citronovou trdvou..............

Teplé predkrmy
Restovand husi jatyrka na cibulce. ................
Zdvitky z oRouna plnéné Spendtem a slaninou. ..
Grilované Rrevety na CesneRu.....................
Cibulové Rrouzky a jalapeno papricky plnéné
Cadarem poddvané s chilli omackou............

Vyhleddvané pochoutky nasi restaurace
Kureci stehenni steak s grilovacim Rotenim na
[AVOVEM RAMENT. . ...,

Dveé panenky obalované v barevném pepti na
[Avovém Rgment............coveuiinnennnnn..
Steak ze svickové na ldvovém Ramen.............
Maso ti barev na ldvovém Rameni (veproveé,
Rutect, hovézi sUICROVA ).........coovviviininn.
Tatarsky biftek z pravé svickové s topinkami. ...
Tatarsky biftek z lososovych filetii s bilymi

Pozn. Tatarské bifteky jsou pripravovany pouze na vyslovné
prani zakaznika. Je mozné pripravit o ruzné vaze — 100g,
150g, a 200g

P#i polovicni porci jidla uctujeme 70% z ceny.

95,-

85,-
85,-

85,-

165,-



2004

200 g
250g4
2504
200 g
200 g
200 g
200 g

2004
200 4
2004

200 4
2004

200g
2004

2004
200 4

2004

2004
200 4

2004
200 4

Ryby

Kapfi zdvitek_se slaninou prelity Rfenovou

SMEEANOU. ... e et
Kapfi iranolRy. ............ccooiiiiiiiiiii
Pstruh na rostu s mandlemi........................
Peceny pstruh s Zampionovou omdckou. ..........
Filet z canddta se slaninou a Cesnekem. ...........
Canddt peceny s bylinkovym mdslem. .............
Losos s pesto-parmazdnovou RIustou. ............
Steak z lososa s Rapary a bilym vinem. ...........

MinutRy z Ruteciho masa
Filirovand Ruteci prsicRa obalovand v parmské

Sunce Spikovand suSenymi rajéaty.................
HorCicové Rute s fazolRami........................

Kureci Spiz s sherry rajcatRy.....................

Kuteci nudlicky se smetanou, sypané nivou......
Kuteci Rfupavy fizeR, ..........ccooviviiiiinini

MinutRy ze zvétiny
Zveétinové medailonky ,, Adéla" ( zvétina,

Rlobdsa, cibule ) ...............c.cccviiiiiiiinn

Kandi steak s omdcRou ze susenych SvesteR,
sypany mandlemi. ......................ooi
Jeleni steak s houbovou omdckou................

Myslivecky Rotlik hajného Robdtka (zvétina,

slanina, zelenina, Zampiony, brambory )..........
Zvétinové nudlicky po myslivecku. ...............

Minutky z hovéziho masa

Pfeffer steak, ..........coovviiiiiiiiiiiiiiinn

Pravd hovézi svicRovd s mexickym Rofenim a

SazolRaAMI. ....oovviiiii i,

Hovézi steak s bylinkovym mdslem...............

Hovézi Casoulet (hovézi, Rlobdsa, fazole,
CesneR, bTambor )..............cccooeviiiiiiiii.n,

Pii polovicni porci jidla u¢tujeme 70% z ceny.

165,-
155,-

235,-
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2004
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1kg
1kg

3004

3004
3004

3004
3004
3004

1004
1004
1004

MinutRy z veprového masa

Sneci z vepfové panenKy se slaninou a zelenym

chtestem, poddvané se syrovou omdcRou. ......... 175,-
Spikovand panenka sunkou poddvand s

omAcROU 2 [15eR, ..., 185,-
Veprovy steak zapeceny s hermelinem............ 175,-

Jidla na objedndvku do 24 hod.

Pecend kachna na medu poddvand s Cervenym

zelim a houskovymi RnedliRy. .................... 620,-
Osobuco na Salvéji pecené na cerném pivé....... 530,-
Zivdriskd pecené poddvand s variaci omdceR, ....  580,-
Téstoviny
Téstoviny s jemnou syrovou omdckou, pecenou
slaninou, sypané parmazdnem.................. 138,-
Testoviny s variaci rajcat, olivami, Cesnekem... 138,-
Testoviny s lososem a Roprem.................... 155,-
Vegetaridnskd jidla
Téstoviny s variaci syri a zeleniny............. 135,-
Chrestové rizoto sypané parmazdnem.......... 135,-
Pecené brambory se Spendtem, Cesnekem a
ZaAPeCené fetOl. ........coovvviiiiiniiiniinn.. 105,-
Détskd jidla
Kremilkovy medailonRy......................... 95,-
KamenoZroutiiv Ruteci fizeceR,................. 95,-
Téstoviny od Makové panenky.................. 75,-

Pii polovicni porci jidla u¢tujeme 70% z ceny.
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200 4
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200 4
200 4
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200 4
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1ks

1504
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3004
3004
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2004
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200 g
1504
100 g
1004

60g
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Prilohy

PetrZelové brambory....................c.ooou.
Pecené brambory bez tuRU. ......................
Pecené brambory s bylinkami. ...................
Cesnekové brambory s anglickou slaninou. .....
Bramborové 10SLY. .....o.oovvviiiiiiiin.n.
Cibulové RTouZRy............cooooiiiiiii
DUSENA TYZ. v v e v et
Jalapeno papricky plnéné Cedarem..............

Téstoviny dle nabidRy...........................

Jemnd blansSirovand zelenina....................
Bageta s bylinkovym mdslem. ...................

Syry

Vybér z nejlepsich jihocesRych syrii .............

Zeleninové saldty

Maly saldt dle Vaseho vybéru a chuti...........
Velky saldt dle Vaseho vybéru a chuti..........

Velky zelenin. saldt s kurecim masem a syrem...
Sy

Velky zelenin. Recky saldt.....................

Velky zelenin. saldt s turidkem a olivami.......

Velky zelenin. saldt s hruskami, rozpecenym
Rozim syrem a piniovymi ofisky................

Sladké¢ dezerty, moucniky

Zmrzlinovy pohdr s Cerstvym ovocem a

SeRACROU. ...
HorkRy malinovy polibek.........................
Palacinka slecny Berty...........cooevevnenn..
Domdci SHUdL ..o,
MarlenRa classic.............ccooeeuiiiinnnninn
Marlenka CoRolAdovd. ...........cccovvvuvinn.

Dopliikovy prodej

P¥i polovicni poreci jidla aétujeme 70% z ceny.



